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COMUNICATO STAMPA
6. maggio 2019

E pluribus unum – Dai molti uno 

Per la terza volta i produttori di Spumante Medodo Classico Alto Adige  le sette hanno unito100 litri del loro vino base in una cuvée particolare spumantizzata esclusivamente in bottiglie doppia magnum.  Il risultato, lo spumante ambasciatore della regione, è stato presentato oggi, lunedì  6 maggio, nella cantina nella roccia Laimburg in collaborazione con cinque cuochi altoatesini stellati. 

Anna Matscher, Herbert Hintner, Karl Baumgartner, Chris Oberhammer e Gregor Eschgfäller hanno creato gustose pietanze in abbinamento con lo spumante ambasciatore della regione.  In occasione della presentazione del nuovo spumante è stata effettuata la sboccatura sul posto di alcune bottiglie. La disponibilità limitata di 189 bottiglie doppia magnum e la presentazione in un contesto unico fanno dello spumante metodo classico un ambasciatore d’eccellenza delle bollicine altoatesini. 

“L’idea della produzione di uno spumante ambasciatore della regione è nata dall’esigenza di potere offrire in occasione di appuntamenti ufficiali un prodotto nobile, frutto della collaborazione di tutte le cantine dell’Associazione Produttori Spumanti Metodo Classico Alto Adige”, come spiega Sepp Reiterer, il Presidente dell’associazione. “Inoltre, ci teniamo a trasmettere il messaggio, che lo spumante altoatesino prodotto con il metodo classico della rifermentazione in bottiglia, rappresenta un’eccellenza della produzione vinicola altoatesina. Lo spumante ambasciatore è il risultato di una passione che ci accomuna e rappresenta la nostra associazione all’esterno.”

Lo spumante ambasciatore è uno spumante maturato. Facendolo riposare per 94 mesi su lieviti fini i sette caratteri differenti si sono amalgamati armonicamente in una sinfonia di gusto complessa e vibrante. 
In Collaborazione con l´artista Jochen Gasser è stata creata un´etichetta particolare per la seconda volta, nella quale la “S” fa da simbolo allo Spumante dell´Alto Adige. “Per questa edizione è nata l’idea di rappresentare il logo nella forma di una chiave musicale simbolica avvolta dai vari aromi del prodotto di base dei sette produttori di spumante, che vanno a formare in senso figurato una melodia da bere, una vera sinfonia per il palato”, come spiega l’artista Jochen Gasser. 

Nell’Alto Adige vengono prodotte annualmente 300.000 bottiglie di spumante con il metodo classico. Nell 1990 è stata fondata l´Associazione Produttori Spumanti Alto Adige, che conta al giorno d’oggi sette cantine con l’intento ed il fine comune di riunire la loro esperienza pluriennale e la loro aspirazione all’ottenimento di un prodotto di alta qualità. 
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